
トラッチャ デル ピアンタヴィーニャ社

ピエモンテ州ノヴァラ県ゲンメ

特徴：濃いルビー色、長期熟成していくと反射光が
オレンジ色になります。フレッシュなレッド
チェリー、ブルベリー等のフルーツのジャム、
スミレの花、スパイスの香。なめらかなタン
ニン、しっかりとした酸味の絶妙なバランス。

醸造：圧搾後、温度管理されたステンレスタンク
でアルコール発酵。（マロラティックあり）
数ヶ月アリエ産のオークにて熟成し、フレンチ
オーク樽に移動して24ヶ月熟成
（合計3年間熟成）。その後4ヶ月瓶内熟成。

ブドウ品種：ネッビオーロ 100％

RAMALE COLLINE NOVARESI NEBBIOLO 2018<DOC>
ラマーレ コッリーネ ノヴァレージ ネッビオーロ

・最良のゲンメの畑から造られる。
骨格がしっかりた味わい！

NEB COLLINE NOVARESI NEBBIOLO 2019<DOC>
ネブ コッリーネ ノヴァレージ ネッビオーロ

・綺麗な酸とエレガントな口当たりが楽しめるネッビオーロ！

ブドウ品種：ネッビオーロ 100％

醸造：圧搾後、温度管理されたステンレスタ
ンクでアルコール発酵。
（マロラティックティックあり）
数ヶ月アリエ産のオークにて熟成後、
１ヶ月瓶内熟成。

特徴：紫のかかったルビー色。フルーツと花束
の華やかな香り。酸のフレッシュさとフ
ルーツの香りが特徴的です。柔らかな味
わいで心地よいエレガンスを纏った重々
しさは無く伸びやかな印象のワイン

醸造:圧搾後、温度管理されたステンレスタ
ンクでアルコール発酵。そのまま12ヶ月
程熟成し、4ヶ月瓶内熟成

ブドウ品種：ヴェスポリーナ100％

LA MOSTELLA COLLINE NOVARESI VESPOLINA 2019<DOC>
ラ モステッラ コッリーネ ノヴァレージ ヴェスポリーナ

・北ピエモンテの伝統品種を主役にしたフレッシュな味わい！

特徴 ： 輝 きのあるルビー色 。赤い果実と 、
黒コショウ等のスパイスの鮮やかな香
り。タンニンが豊富で若々しくフレッシュ
でフルーティな味わいが特徴的。

今秋アルトピエモンテより限定入荷！

2022年9月吉日

3,520円(3,200）

3,520円

4,840円(4,400）

(3,200）


